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ECDL Base Modul: Textverarbeitung mit Microsoft Word

ZUSATZUBUNG: 3.3 _Schokolade-Cake

Zielgruppe:

X Schiuler

X Lernende x Erwachsene

Ubungsdateien:

3.3_Schokolade-Cake.docx

Lésungsdatei:

3.3_Schokolade-Cake_L.docx

Dauer (ca.):

15 Minuten

Losbar nach Theorie-
kapitel:

3.3 Formatvorlagen

Aufgabe

Formatieren Sie ein Rezept mit Formatvorlagen und fiigen Sie ein Symbol ein.

Referenz zum Buch ,,Klick
Arbeitsschritte far Klick zur ECDL" sowie
_ _ den ECDL Syllabus Punkten
1. Offnen Sie die Word Ubungsdatei ,3.3 Schokolade-Cake.docx". 1.1.1
2. Formatieren Sie die Uberschriften mit den Absatz-Formatvorlagen 3392
,Uberschrift 1, ,Uberschrift 2“ und ,Uberschrift 3. "
3. Fulgen Sie vor ,ca. 20 Minuten® ein beliebiges Uhren-Symbol ein 2.1.3
(Schriftart: Wingdings 2) und vergréssern Sie dieses. 3.1.1
4. Formatieren Sie die Zutaten mit der Zeichen-Formatvorlage “Intensive 331
Hervorhebung®. "
5. Weisen Sie den drei Absatzen unter ,Und so wird’s gemacht:“ eine
, 3.2.9
Nummerierung (1., 2. und 3.) zu.
6. Formatieren Sie die beiden Absatze ,Zubereitung® und ,Weitere Infor- 315
mationen®“ in GROSSBUCHSTABEN. T
7. Speichern Sie Ihre Losung unter einem anderen Namen ab. 1.1.3

Maogliche Lésung dieser Zusatzibung
Siehe nachste Seite oder Beamer.
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Schokolade-Cake

Die dunkle Versuchung! Schokolade, Schokolade und nochmals Schokolade - der Himmel auf
Erden fir jeden Chocoholic! Dies ist ein Schokoladecake sogar ohne Mehl!

)
— einfache Zubereitung

ca. 20 Minuten

)
4 Personen

ZUBEREITUNG

Zutaten:

200 g dunkle Schokolade, zerbrockelt
Wasser, siedend

125 g Butter, weich

150 g Zucker

1 Prise Salz

4 Eier

200 g gemahlene Vandeln

4 EL Maizena

Und so wird’s gemacht:

1. Schokolade in einer grossen Schiissel mit Wasser Gibergiessen, ca. 5 Minuten stehen
lassen. Wasser sorgfaltig abgiessen, Schokolade glatt riihren.

2. Butter und alle Zutaten bis und mit Eiern beigeben, mit den Schwingbesen des
Handrihrgerats ca. 5 Min. schaumig riihren.

3. Mandeln und Maizena daruntermischen. Teig in die vorbereitete Form fillen.

Form:
Fiir eine Cakeform von ca. 30 cm, mit Backpapier ausgelegt

Backen:

ca. 55 Minuten in der Mitte des auf 180 Grad vorgeheizten Ofens. Herausnehmen, etwas
abklihlen, aus der Form nehmen, auf einem Gitter auskuhlen.

WEITERE INFORMATIONEN

Haltbarkeit:
Gut verpackt ca. 1 Woche.

Ndhrwert pro Person:
260 kcal

Fett 18 g
Kohlenhydrate 19 g
Eiweiss5¢g



